NOT ONLY WINE / OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

OLIO

EXTRA VERGINE DI OLIVA

AREA DI PRODUZIONE

Vaiano - Castiglione del Lago - Lago Trasimeno

ALTITUDINE
320mt s.1l.m.

CULTIVAR

Dolce Agogia, Frantoio, Leccino, Moraiolo

RACCOLTA E LAVORAZIONE

Le olive vengono raccolte a mano durante un pe-
riodo che varia da Ottobre a Novembre. Per otte-
nere un olio di alta qualita, le olive raccolte a
mano nel momento migliore della loro maturazio-
ne, vengono portate nell'arco delle 24 ore dalla
raccolta al Mulino per la molitura. La molitu-
ra segue il tradizionale processo "a freddo", al
fine di preservare la caratteristiche qualita-
tive migliori.

RACCOLTA
2021

FORMATO
250 m1 - 500 ml
11-31-51

CONFEZIONE
6 bott. da 500 ml
12 bott. da 250 ml

DISPONIBILE





